РАЗРАБОТКА МЕТОДИЧЕСКОГО ПОСОБИЯ ДЛЯ ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ ПРАКТИКИ В ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ОРГАНИЗАЦИИ
О.П. Духовникова,

преподаватель ОГАОУ СПО БТОТиС
   «Дневник учебно –  производственной  практики»  - это наглядное пособие, предназначенный  для студентов техникума.  

 Цель: формирование у обучающихся первоначальных практических профессиональных умений в рамках модулей ОПОП НПО по основным видам профессиональной деятельности для освоения рабочей профессии.  

Задачи:

· разработать основные требования, предъявляемые к обучающимся  при прохождении производственной практики;

· ознакомить с установленными на предприятии правилами внутреннего распорядка; выполнять работы по профессии НПО «Повар» и овладеть видами профессиональной деятельности (ВПД) в соответствии с планом производственной практики и квалификационной характеристикой; вести дневник производственной практики.
Актуальность. 

Профессиональные компетенции и виды профессиональной деятельности в профессии, расширяются в рабочих программах учебной и производственной практики, а раскрываются в дневнике учебно – производственной практики. Дневник является отчётным документом учащегося за период  производственной практики на предприятии.

 Ожидаемые результаты:
· обучение трудовым приемам

· выполнения трудовых процессов

· освоения общих и профессиональных компетенций по избранной профессии.

    В данном пособии разработаны основные требования, предъявляемые к обучающимся  при прохождении производственной практики. 

· Выполнять установленные на предприятии правила внутреннего распорядка;
· Выполнять работы по профессии НПО «Повар» и овладеть видами профессиональной деятельности (ВПД) в соответствии с планом производственной практики и квалификационной характеристикой;

· Вести дневник производственной практики, где отражать виды выполняемых работ согласно плана производственной практики в рамках модулей ОПОП НПО по осваиваемой профессии (ФГОС НПО), с ежедневной отметкой наставником о качестве выполнения работ, отзывом о соблюдении трудовой дисциплины и правил внутреннего распорядка;

· Соблюдать трудовую и производственную дисциплину, правила санитарии и личной гигиены;

· Соблюдать нормы и правила безопасности труда, электробезопасности, пожарной безопасности;

· Посещать консультации, проводимые мастерами производственного обучения и преподавателями.

· По окончании производственной практики на предприятии обучающийся выполняет пробную работу, на выполнение которой заполняется аттестационный лист, подписанный членами квалификационной комиссии, мастером п/о и заверенный печатью предприятия. После выполнения пробной работы на обучающегося практиканта заполняется производственная характеристика, которая подписывается начальником цеха (участка), мастером (наставником) должен быть сдан мастеру, который предъявляет его комиссии для аттестации обучающегося на квалификационный разряд.

    Поставлены цели и задачи производственной практики при освоении профессиональных модулей.  Студенты должны овладеть  указанным видом профессиональной деятельности и соответствующими профессиональными компетенциями. 

При прохождении производственной практики студент осваивает общие компентции. 

   Предлагается перечень работ по виду профессиональной деятельности, аттестационный лист  проведения квалификационных (пробных) производственных работ.

  «Дневник учебно –  производственной  практики» включает ведомость персонального распределения обучающихся ОГАОУ СПО БТОиС, направляемых на производственную практику в рамках профессиональных модулей.

По окончанию производственной практики на обучающегося заполняется производственная характеристика.


Аттестационный лист заполняется после проведения практико-ориентированного экзамена, мастером производственного обучения.  
Разработка методического пособия способствует деятельности по основным видам профессиональных компетенций: 

· обучению трудовым приемам операциям и способам выполнения 

трудовых процессов;

· освоению обучающихся ОК и ПК по избранной профессии;
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