Контрольно-оценивающие средства для проведения дифференциального зачёта 1-й курс 2-й семестр по предмету Основы калькуляции и учета
Профессии  «Повар, кондитер»
Контрольный тест

1-й вариант

Задание: выберите правильный ответ и подчеркните его.

1. Как осуществляется реализация продукции в буфете?

А) за наличный расчёт,   Б) наличный расчёт через кассу,   В) безналичный расчёты
       2.   Укажите, как определяют подлежащие включению в калькуляцию цены на продукты?

             А) рассчитывают среде рыночные,   Б) по распоряжению директора,    В) из сопроводительных документов на продукты
      3.  С чего начинается инвентаризация в буфете?

            А) с проверки подсобных помещений,      Б) проверки денежных средств в кассе,     В) проверки наличия товара в торговом зале

      4.   По каким ценам стоимости блюд списывается зав. производством?

           А) по продажным,   Б) покупным,   В) по продажным и покупным
      5.   От чего зависит оформление отпуска продукции из производства на раздачу?

          А) от формы оплаты,   Б) месторасположения раздачи,   В) графика работы

      6.  Что делают с изделиями непроданными в течение дня?

       А) уничтожают по акту, Б) продают на следующий день,   В) возвращают на производство
      7.   Как списывают стоимость коробок израсходованных на упаковку изделий?

    А) за счёт стоимости изделия,   Б) издержек производства,   В) издержек обращения

      8.   Что такое оценка товара?

          А) оприходование  товара,   Б) выбор учётной цены,    В) проверка качества товара
      9.  Какой документ определяет права и обязанности поставщика и покупателя?

         А) договор аренды,   Б) договор покупки,   В) договор поставки

     10.  Как на предприятиях общественного питания организуют материальную ответственность?
         А) по каждому работнику предприятия,   Б) по каждому материально ответственному лицу,   В) по каждому руководителю предприятия

   11. Какие требования предьявляются к бухгалтерскому учёту?

         А) точность и объективность,  Б) сдача документов  не в срок, В) произвольная форма учёта
   12. Что такое инвентаризация?

       А) группировка результатов учёта, Б) проверка и контроль за сохранностью материальной ценности, В) письменное свидетельство о совершённой операции

   13. Кому подчиняется главный бухгалтер?

     А) менеджеру, Б) руководителю, В) начальнику отдела кадров
    14) Назовите цель составления плана меню?

     А) чтобы сосчитать выручку, Б) чтобы заказать продукты на базах снабжения,  В) чтобы рассчитать потребность в продуктах

     15) Как поступают с излишками, обнаруженными в ходе инвентаризации?

    А) раздают работникам предприятия, Б) приходуют в доход предприятия, В) забирает руководитель
2-й вариант

1. Работник несёт полную материальную ответственность, если:

А) выполняет работу связанную с хранением и обработкой ценностей,   Б) выполняет работу связанную с постоянным присутствием на производстве,   В) выполняет работу по оформлению документов в бухгалтерии

       2.   Из чего складывается цена в общественном питании?

             А) стоимость сырья и торговая наценка,   Б) себестоимость продукции и торговая надбавка,    В) стоимость сырья и налоги
      3.   По розничным ценам в общественном питании реализуются:

            А) хлеб, кулинарные изделия,      Б) продукция собственного производства,     В) покупные товары которые не перерабатывают на производстве

      4.   Назовите размер наценки на продукцию собственного производства в столовых при учебных заведениях.

           А) 25%,   Б) 32%,   В) 56%
      5.   Назовите документы, по которым устанавливаются нормы вложения сырья на блюда.

          А) меню,   Б) сборник рецептур,   В) план меню

      6.   Какова стоимость основных средств?

А) десятикратный размер минимальной оплаты труда,       Б) пятидесятикратный размер минимальной оплаты труда,       В) стократный размер минимальной оплаты труда
      7. По какой стоимости учитывается инвентарь?   

    А) первоначальная,   Б) восстановительная,   В) остаточная

      8.   Кто имеет право работать на контрольно-кассовой машине?

          А) зав. производством,   Б) кассир,    В) бухгалтер
      9.  Сколько текущих счетов может открыть предприятие общественного питания?

         А) один,   Б) пять,   В) сколько угодно

     10.  Какой документ получает лицо сдавшее деньги в кассу?
         А) ордер,   Б) чек,   В) квитанция

     11. Какой измеритель не существует?

        А) натуральный, Б) денежный, В) бухгалтерский
      12. Какой показатель по оплате труда устанавливает государство?

      А) размер премии, Б) размер окладов, В) минимальный размер оплаты труда

     13. Назовите заключительный документ бухгалтерского учёта?

     А) отчётность, Б) квитанция, В) баланс

     14. В каком документе осуществляется учёт использованного рабочего времени?

     А) в лицевом счёте, Б) в табеле, В) в ведомости

    15. К какой группе инструментов относят весы?

    А) общего пользования, Б) специального назначения, В) для выдачи напрокат

Контрольный тест-эталоны ответов
Тест оценивается по 5 бальной шкале
	Отношение набранной суммы баллов к максимально возможной
	Оценка по 5-балльной шкале

	90% и более
	5

	75-89%
	4

	60-74%
	3

	Если хотя бы одна из работ оценена на «2»
	2
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