Контрольно-оценочные средства для проведения текущего контроля по учебной дисциплине

Основы калькуляции и учета

1 курс 2-й семестр

Повар, кондитер
Контрольная работа №1

Вариант №1

1. В чём состоит отличие различных видов учёта?

2. Охарактеризуйте основные положения договора о материальной ответственности.

3. Решить задачу:

    По вине двух поваров (их заработок 5000руб/мес) и одногоученика-практиканта (стипендия 450 руб) допущена порча продукта на сумму 800 руб.  Определить размер возмещения ущерба, приходящегося на долю каждого.

4. Какие информации содержаться в Сборнике  рецептур?
Задания дополнительного уровня
5. Какие виды измерителей используется в учёте?

6*. Решить задачу: (пользуясь таблицами Сборника рецептур)

    Какое количество мёда натурального (при отсутствии сахара) потребуется для изготовления 5 кг «Мусса яблочного», если по рецептуре необходимо 150 граммов на 1000граммов мусса

Контрольная работа №1

По предмету «Основы калькуляции и учёта»

Вариант №2

1. Какие реквизиты должны содержать первичные документы и какие требование предъявляют к оформлению документов?

2. Для каких целей используются бухгалтерские документы?

3. Как оформляют материальную ответственность на предприятиях общественного питания?

4. Решить задачу:

    Из-за неисправности водопровода произошла подмочка товаров на сумму 5000 руб. Об имеющейся неисправности администрация столовой заранее была поставлена в известность докладной запиской коллектива бригады. На кого будет возложен причинённый ущерб: 

А) в случае полного соблюдения бригадой правил хранения товаров?

Б)  в случае нарушения этих правил?
Задания дополнительного уровня
5. Чем является Сборник рецептур для предприятия общественного питания?

    Какие группы изделий включает Сборник рецептур?

6*. Решить задачу: (пользуясь таблицами Сборника рецептур)

    Какое количество сушоной свеклы (при отсутствии свежей) необходимо взять для приготовления 60 порций «Борща с картофелем» если по рецептуре на 1 порцию расходуется 102 грамма свеклы свежей

Контрольная работа №2
Вариант №1

1. На основании каких документов оформляют поступление сырья на производство?
2. Как проводят инвентаризацию на производстве? Перечислить основные инвентаризационные документы?

3. Что такое товарные потери и как их списывают?

4. Решить задачу: Составьте отчет о движении тары на складе столовой на основании следующих данных и подсчитайте остаток на следующий день?

	Наименование
	Кол-во
	Цена
	Сумма

	Остаток тары

	Кадки творожные
	10
	520
	

	Фляги луженые
	40
	820
	

	Коробки картонные
	20
	10
	

	Поступило  тары

	Кадки творожные
	8
	520
	

	Фляги луженые
	30
	820
	

	Коробки картонные
	64
	10
	

	Выбыло (сдано)

	Кадки творожные
	15
	520
	

	Фляги луженые
	25
	820
	

	Коробки картонные
	40
	10
	


Задания дополнительного уровня

5. На основании каких документов приходуют товары на складе столовой, назовите их реквизиты?
6*. Как организованна материальная ответственность на производстве?
Контрольная работа №2
Вариант №2
1. Как оформляют и учитывают реализацию отпуска готовой продукции? Перечислить реквизиты документов?

2. Какой отчет составляют материально ответственные лица?

3. Что такое доверенность? Порядок её оформления и учета?

4. Решить задачу: Составить товарный отчет по буфету за 3 дня. Подсчитать остаток на конец дня. Остаток на 1.10.2015 составил 26523,40 р. Приход составил: на 01.10.2015 по заборному листу №21 на сумму 1247,80 р. , 02.10.2015 по заборному листу №22 на сумму 3974,24 р. , 03.10.2015 по заборному листу №23 на сумму 2686,72 р. Расход составил: выручка буфета за 01.10.2015 на сумму 2428,5 р , выручка за 02.10.2015 на сумму 3478,2 р. , выручка за 03.10.2015 на сумму 5964,90.

Задания дополнительного уровня

5. Каковы причины возникновения боя, лома порчи товаров в столовой? Каков порядок списания этих потерь?

6*.Каким образом происходит передача материальных ценностей при разных формах материальной ответственности?
Уровень подготовки студента оценивается в баллах: 5 «отлично», 4 «хорошо», 3 «удовлетворительно, 2 «неудовлетворительно».

   В контрольную работу включены задания двух уровней контроля и проверки знаний обучающихся: обязательный уровень (стандарт общеобразовательной подготовки, которой должен достичь каждый студент) и дополнительный уровень. 

На  выполнение контрольной работы  отводится 45 минут.
   Задания обязательного уровня проверяют знание студентов учета сырья, продукции на складе, на производстве, организации учета материалов основных средств, проведения инвентаризации, учет товарных потерь. За выполнение заданий обязательного уровня выставляется оценка "4". 

   После выполнения заданий обязательного уровня студенты переходят к выполнению дополнительных заданий.

  Задания со звездочки (*), за выполнение которых выставляется оценка "5".
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