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1. Общая характеристика  рабочей ПРОГРАММЫ 

Рисование и лепка

1.1. Область применения программы

Программа учебной дисциплины является частью образовательной программы. 

1.2. Место дисциплины в структуре  образовательной программы: дисциплина входит в общепрофессиональный  учебный цикл как региональная, за счет бюджета времени вариативной части.


1.3. Цели и задачи  дисциплины – требования к результатам освоения дисциплины: рабочая программа учебной дисциплины может быть использована в  профессиональной подготовке по профессии  Кондитер,  повышении квалификации и переподготовке работников в области общественного питания при наличии основного общего образования.  
 
Освоение дисциплины способствует формированию у обучающегося следующих профессиональных компетенций (ПК), которые используются для углубления изучения профессионального модуля ПМ.05  

«Приготовление, оформление и подготовка к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий разнообразного ассортимента»:
	ПК 5.1.
	Подготавливать рабочее место кондитера, оборудование, инвентарь, кондитерское сырье, исходные материалы к работе в соответствии с инструкциями и регламентами

	ПК 5.2.
	Осуществлять приготовление и подготовку к использованию отделочных полуфабрикатов для хлебобулочных, мучных кондитерских изделий

	ПК 5.3.
	Осуществлять изготовление, творческое оформление, подготовку к реализации хлебобулочных изделий и хлеба разнообразного ассортимента

	ПК 5.4.
	Осуществлять изготовление, творческое оформление, подготовку к реализации мучных кондитерских изделий разнообразного ассортимента

	ПК 5.5.
	Осуществлять изготовление, творческое оформление, подготовку к реализации пирожных и тортов разнообразного ассортимента



В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь:
· организовывать рабочее место;

· изображать предметы на плоскости;

· составлять композицию рисунка;

· рисовать в перспективе;

· рисовать с натуры объемные предметы;

· создавать объемные изображения из пластилина и соленого теста.

В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать:
· способы изображения предметов на плоскости;

· принципы составления композиции рисунка;

· особенности рисования в перспективе;
· особенности рисования с натуры объемных предметов. 
В результате освоения дисциплины обучающийся осваивает элементы компетенций
	ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности, применительно к различным контекстам.

	ОК 02. Осуществлять поиск, анализ и интерпретацию информации, необходимой для выполнения задач профессиональной деятельности.

	ОК 03. Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие.

	ОК 04. Работать в коллективе и команде, эффективно взаимодействовать с коллегами, руководством, клиентами.

	ОК 05. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке с учетом
особенностей социального и культурного контекста.

	ОК 06. Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение на основе общечеловеческих ценностей.

	ОК 07. Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях

	ОК 09. Использовать информационные технологии в профессиональной деятельности.

	ОК 10. Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном языке.


1.4. Количество часов на освоение программы дисциплины:
максимальной учебной нагрузки обучающегося –35 ч., включая:

обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося –35 ч.

самостоятельной работы обучающегося –6 ч.
2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы
	Вид учебной работы
	Объем часов

	Максимальная учебная нагрузка (всего)
	35

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего) 
	35

	в том числе:
	

	теоретические занятия
	10

	практические занятия
	18

	контрольная работа
	1

	самостоятельная работа обучающегося 
	6

	Итоговая аттестация в форме дифференцированного зачёта
	


2.2.  Тематический план и содержание учебной дисциплины Рисование и лепка
	Наименование разделов и тем
	Содержание учебного материала, лабораторные  работы и практические занятия, самостоятельная работа обучающихся
	Объем часов
	Осваиваемые
элементы
компетенций
	Уровень освоения

	1
	2
	3
	4
	5

	
	                  Раздел 1. Рисование.
	21
	
	

	Тема 1.1.

Основы рисования.

2 ч.
	Содержание 
	2
	
	

	
	1.
	Цель и задачи рисования. Рисование – важнейшая область художественного творчества. Материалы для рисования. Техника рисования и ее разнообразие.
	1
	ОК1-7, 
ОК 9,10

	1

	
	Практическое занятие:
	1
	
	

	
	1
	П.Р. №1. Организация  рабочего места, приемов работы.
	1
	
	

	Тема 1.2.

Рисование плоских предметов геометрической формы.

2 ч.
	Содержание 
	2
	ОК 1-7, 
ОК 9,10
 ПК 5.1.

ПК 5.2. 
ПК 5.3.

ПК 5.4.

ПК 5.5.
	

	
	1.
	Характеристика геометрических фигур.
	1
	
	3

	
	Практическое занятие:
	1
	
	

	
	1.
	П.р. №2. Начальные упражнения по рисованию. Проведение от руки прямых линий в разных направлениях. Написание криволинейных фигур. Рисование геометрических фигур.
	1
	
	

	Тема 1.3.

Рисование орнаментов.

2ч.
	Содержание 
	2
	ОК 1-7, 
ОК 9,10
 ПК 5.1.

ПК 5.2. 
ПК 5.3.

ПК 5.4.

ПК 5.5.
	

	
	1.
	Виды орнаментов.  Плоские и рельефные орнаменты.
	1
	
	2

	
	Практическое занятие:
	1
	
	

	
	1.
	П.Р. №3. Рисование орнаментов.
	1
	
	

	Тема 1.4.

Рисование с натуры.

3ч.
	Содержание 
	3
	ОК 1-7, 
ОК 9,10
 ПК 5.1.

ПК 5.2. 
ПК 5.3.

ПК 5.4.

ПК 5.5.
	

	
	1.
	Рисование с натуры. Перспектива. Композиция рисунка. Понятие о светотени. Последовательность работы над рисунком.
	1
	
	2

	
	Практическое занятие:
	2
	
	

	
	1.
	П.Р. №4. Рисование с натуры куба, призмы, шара, пирамиды.
	1
	
	

	
	2.
	П.Р. №5. Рисование с натуры предметов домашнего обихода и растений
	1
	
	

	Тема 1.5. 
Понятие о цвете. 
5 ч.
	Содержание 
	5
	ОК 1-7, 
ОК 9,10
 ПК 5.1.

ПК 5.2. 
ПК 5.3.

ПК 5.4.

ПК 5.5.
	

	
	1.
	Характеристика, классификация цветов. Цветовой круг.
	1
	
	2

	
	2.
	Техника работы с акварелью и гуашью. Рисование с натуры  в цвете.
	1
	
	2

	
	Практическое занятие:
	3
	
	

	
	1.
	П.Р. №6. Рисование с натуры фруктов, овощей, ваз, корзин с цветами 
	1
	
	

	
	2.
	П.Р. №7. Животных и птиц. Наброски и зарисовки с натуры птиц, медведей, белок, зайцев, лисиц.
	1
	
	

	
	3.
	П.Р. №8. Рисунки по мотивам русских народных сказок.
	1
	
	

	Тема 1.6.

Рисование с натуры пирожных и тортов.

7ч.
	Содержание 
	2
	ОК 1-7, 
ОК 9,10
 ПК 5.1.

ПК 5.2. 
ПК 5.3.

ПК 5.4.

ПК 5.5.
	

	
	1.
	Декоративное украшение кондитерских изделий. Композиция оформления.

Композиция квадратного и квадратного тортов.
	1
	
	2

	
	
	
	
	
	2

	
	Практическое занятие:
	2
	
	

	
	1.
	П.Р. №9. Рисование с натуры пирожных.
	1
	
	

	
	2.
	П.Р. №10. Рисование с натуры квадратного  круглого торта. Композиция квадратного и круглого торта. 
	1
	
	

	
	Самостоятельная работа:
	4
	
	

	
	1.
	С.Р.№1. «Рисование с натуры пирожных и тортов
	4
	
	

	                                 Раздел 2.  Лепка.
	14
	ОК 1-7, 
ОК 9,10
 ПК 5.1.

ПК 5.2. 
ПК 5.3.

ПК 5.4.

ПК 5.5.
	

	Тема  2.1.

Основы лепки.

4 ч.
	
	Содержание 
	4
	
	

	
	1.
	Содержание и задачи лепки. Инструменты и материалы для лепки. Лепка из пластилина. Лепка из соленого теста. Особенности сушки изделий из соленого теста.
	1
	
	2

	
	Практическое занятие:
	3
	
	

	
	1.
	П.Р. №11. Лепка из пластилина с натуры (овощей и фруктов, цветов, животных и птиц)
	1
	
	

	
	2.
	П.Р. №12. Лепка из соленого теста (овощей и фруктов, цветов, животных и птиц)
	1
	
	

	
	3.
	П.Р. №13. Оформление изделий из соленого теста.
	1
	
	

	Тема 2.2.

Макеты тортов.

10 ч.
	Содержание 
	9
	ОК 1-7, 
ОК 9,10
 ПК 5.1.

ПК 5.2. 
ПК 5.3.

ПК 5.4.

ПК 5.5.
	

	
	1.
	Макеты пирожных и тортов из пластилина и соленого теста
	1
	
	2

	
	Практические занятия:
	5
	
	

	
	1.
	П.Р. №14. Работа по изготовлению макетов пирожных.
	1
	
	

	
	2.
	П.Р. №15. Работа по изготовлению макетов тортов круглого.
	1
	
	

	
	3.
	П.Р. №16. Работа по изготовлению макетов тортов квадратного.
	1
	
	

	
	4.
	П.Р. №17. Торта свадебного.
	1
	
	

	
	5.
	П.Р. №18. Торта праздничного.
	1
	
	

	
	Самостоятельная работа:
	2
	
	

	
	1.
	С.Р.№2 .«Основы лепки»
	2
	
	

	
	Контрольные работы:
	1
	
	

	
	1.
	К.Р.№1. 
	1
	
	

	
	Дифференцированный зачёт (защита макета торта)
	1
	
	

	Всего 
	
	35
	
	


3. условия реализации программы дисциплины

3.1. Материально-техническое обеспечение
Реализация программы дисциплины обеспечена наличием кабинета технологии приготовления кондитерских изделий.

Оборудование:

- рабочее место преподавателя;

- рабочие места по количеству обучающихся;

- комплект учебно-наглядных пособий: по рисованию и лепке для кондитеров.

Технические средства обучения: 

- персональный компьютер с выходом в Интернет, лицензионным программным обеспечением общего и профессионального назначения, мультимедийное оборудование. 

-   технические средства по рисованию и лепке для кондитеров.

                          3.2. Информационное обеспечение обучения

                                                Основные источники: 

1. Иванова И.Н. «Рисование и лепка» М.: Академия, 2014 г.
4. Контроль и оценка результатов освоения Дисциплины


Контроль и оценка результатов освоения дисциплины осуществляется преподавателем в процессе проведения практических занятий и лабораторных работ, тестирования, а также выполнения обучающимися индивидуальных заданий и практических работ.

	Результаты обучения

(освоенные умения, усвоенные знания)
	Формы и методы контроля и оценки результатов обучения 

	Уметь:


	

	организовывать рабочее место;
	оценка результатов выполнения практической работы и состояния рабочего места;

	изображать предметы на плоскости;
	оценка результатов выполнения  самостоятельной работы;

	составлять композицию рисунка;
	оценка результатов выполнения практической работы;

	рисовать в перспективе;
	оценка результатов выполнения практической и самостоятельной работы;

	рисовать с натуры объемные предметы;
	оценка результатов выполнения практической и самостоятельной работы;

	создавать объемные изображения из пластилина и соленого теста.
	оценка результатов выполнения практической и контрольной работы;

	Знать:


	

	способы изображения предметов на плоскости;
	оценка результатов выполнения практической работы;

	принципы составления композиции рисунка;
	оценка результатов выполнения практической и самостоятельной работы;

	особенности рисования в перспективе;
	оценка результатов выполнения практической и самостоятельной работы;

	особенности рисования с натуры объемных предметов
	оценка результатов выполнения практической и зачетной работы;
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